Rif. Progetto Ente Bilaterale Confesercenti Pubblici Esercizi
2011/01 – Ed. 1
 “LA CUCINA MODENESE TRA INNOVAZIONE E TRADIZIONE”

LE SPECIALITA’ TIPICHE MODENESI 

NELL’ARTE BIANCA
Destinatari:

Il progetto si rivolge a tutti gli operatori delle imprese dei pubblici esercizi (Bar, Ristoranti, Imprese turistiche e alberghiere)  che versano all’Ente Bilaterale di Modena.

Gli obiettivi del percorso:
Far acquisire ai partecipanti o incrementare le conoscenze della produzione di specialità tipiche locali modenesi nell’arte bianca.

Argomenti:
· Torta degli Ebrei o sfogliata di Finale Emilia
· Lo gnocco fritto

· I calza gatti

· Le polente (di granoturco, di mais, di castagne)

· Le crescentine

· I borlenghi

· I ciacci

· Il bensone
Docenti: 
Docenti qualificati CESCOT Modena
Durata complessiva: 
30 ore, di cui 24 ore di lezione d’aula e 6 ore di project work 
Partenza: 
19 Settembre 2011
Data ultima per aderire: 16 settembre 2011
Al termine del corso verrà rilasciato un ATTESTATO DI FREQUENZA a tutti coloro che avranno partecipato ad almeno il 70% delle ore previste.
Numero minimo di partecipanti: 10
Sede di realizzazione: 
FORNO PROGEO MOLINI, Strada Forghieri 154, a Ganaceto, MODENA
Quota individuale di partecipazione: 
Corso completamente GRATUITO
6 Lezioni pomeridiane di 4 ore ciascuna:
· LUNEDI’ 19 SETTEMBRE 14.30-18.30

· LUNEDI’ 26 SETTEMBRE 14.30-18.30
· LUNEDI’ 3 OTTOBRE  14.30-18.30
· LUNEDI’ 10 OTTOBRE  14.30-18.30
· LUNEDI’ 17 OTTOBRE  14.30-18.30
· LUNEDI’ 24 OTTOBRE  14.30-18.30

Per aderire, compilare in stampatello e in modo completo il coupon sottostante, quindi recapitarlo presso gli uffici Confesercenti della provincia di Modena oppure inviarlo via fax al numero 059/82.69.69, alla C.A Sandra Cavazzuti.
Nome e Cognome:

Luogo e data di nascita:

Codice fiscale:
Residente a:

Via:

Tel:

              


Titolo di studio:

Azienda di appartenenza:

Sede legale:

Via:

Tel / e-mail:

              


P.IVA:

Ruolo occupato in azienda:

Corso realizzato in collaborazione con
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CESCOT MODENA
Per informazioni:

CESCOT MODENA

Responsabile: 
D.ssa Sandra Cavazzuti
Via Santi, 8 – 41123 Modena
Tel. 059/892.621 
Fax. 059/82.69.69
Email: s.cavazzuti@confesercentimodena.it
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